1 kg maki

1 kostka masta

posiekac

1 szklanka miodu

1 niepetna szklanka cukru

zagotowac i ostudzié

2 tyzeczki sody

1 szklanka smietany

wymieszac, uwaga - rosnie!
wszystko potgczyé, mozna dodac odrobine

1 przyprawa do piernikéw lub
po tyzeczce zmielonego cynamonu,
suszonego imbiru, zmielonych
gozdzikdéw, wytuskanych nasion
kardamonu
startej gatki muszkatotowej, szczypta
zmielonego ziela angielskiego,
zmielonego pieprzu
wytuskane ziarenka anyzu z 1 gwiazdki
wymieszac wszystko w mozdzierzu

1 tyzka kakao

drozdzy

2 cate jajka

3 z6ttka

1/2 szklanki cukru

ubi¢ i potaczyc¢ z ciastem

wyrobione, gtadkie ciasto wstawié¢ do lodéwki najlepiej na catg noc, ale wystarczy godzina... powycinane
pierniczki piec w temperaturze 180st (gbra, dét) 12-15 min. Wystudzone polukrowad!




